Anime Rezept: Spicy
Bratkartoffeln wie aus I got
a cheat skill 1in another
world and became unrivaled 1in
the real world to!

Hey Mochis! Neues Anime Rezept mit einem uuuuultra Llangem
Titel. []

AAABER! Diese Bratkartoffeln sind der Oberhammer. Richtig
lecker und mal eine tolle Abwechslung zu den normalen
Bratkartoffeln.

Endlich konnte ich wieder ein neues Rezept machen, da die neue
Kiche nun da ist. Das macht mich soo happy. *-"

Ich winsche euch viel SpaB beim Kochen und hoffe, dass sie
euch auch so gut schmecken werden wie mir!


https://www.mangakochbuch.com/recipe/anime-rezept-spicy-bratkartoffeln-wie-aus-i-got-a-cheat-skill-in-another-world-and-became-unrivaled-in-the-real-world-to/
https://www.mangakochbuch.com/recipe/anime-rezept-spicy-bratkartoffeln-wie-aus-i-got-a-cheat-skill-in-another-world-and-became-unrivaled-in-the-real-world-to/
https://www.mangakochbuch.com/recipe/anime-rezept-spicy-bratkartoffeln-wie-aus-i-got-a-cheat-skill-in-another-world-and-became-unrivaled-in-the-real-world-to/
https://www.mangakochbuch.com/recipe/anime-rezept-spicy-bratkartoffeln-wie-aus-i-got-a-cheat-skill-in-another-world-and-became-unrivaled-in-the-real-world-to/
https://www.mangakochbuch.com/recipe/anime-rezept-spicy-bratkartoffeln-wie-aus-i-got-a-cheat-skill-in-another-world-and-became-unrivaled-in-the-real-world-to/




Anime Rezept: Bratgemise-
Spaghetti mit Garnel und
Speck an Curry-Tomatensolle


https://www.mangakochbuch.com/recipe/anime-rezept-bratgemuese-spaghetti-mit-garnel-und-speck-an-curry-tomatensosse-wie-aus-by-the-grace-of-gods/
https://www.mangakochbuch.com/recipe/anime-rezept-bratgemuese-spaghetti-mit-garnel-und-speck-an-curry-tomatensosse-wie-aus-by-the-grace-of-gods/
https://www.mangakochbuch.com/recipe/anime-rezept-bratgemuese-spaghetti-mit-garnel-und-speck-an-curry-tomatensosse-wie-aus-by-the-grace-of-gods/

wie aus By the Grace of Gods

Hey Mochis!

Heute gibt es fir euch ein pfiffiges Spaghetti Rezept.
Inspiriert hat micht der Anime by the Grace of gods. Dort gab
es in einem Moment diese kostliche Paste und ich habe direkt
versucht ein leckeres Rezept daraus zu machen. Ich muss sagen,
der Geschmack mal etwas ganz anderes, frisch und knackig mit
dem gewissen Kick an Wiurze. Natlrlich koénnt ihr das ganze auch
ohne Garnelen oder Speck machen. So wie ihr es gerne mogt.
Also ran an den Herd und lasst es euch schmecken!


https://www.mangakochbuch.com/recipe/anime-rezept-bratgemuese-spaghetti-mit-garnel-und-speck-an-curry-tomatensosse-wie-aus-by-the-grace-of-gods/
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Anime Rezept: Vegetarischer
Tomaten-Kase Eintopf wie 1in


https://www.mangakochbuch.com/recipe/anime-rezept-vegetarischer-tomaten-kaese-eintopf-wie-in-pokemon/
https://www.mangakochbuch.com/recipe/anime-rezept-vegetarischer-tomaten-kaese-eintopf-wie-in-pokemon/

Pokémon

Hey Mochis!

Heute gibt es fur euch einen kostlichen vegetarischen Eintopf.
Es ist zwar gerade Sommer und man denkt vielleicht bei der
Hitze nicht gerade an Eintopf, aber manchmal muss es doch mal
etwas warmes sein. Und da kommt so ein leichter, frischer und
fruchtiger Eintopf echt super an! Viele verschiedene
Gemusesorten geben euch da einen richtigen Kick und die Bohnen
sorgen mit den Eiweiflen fur eine gute Sattigung. Im Anime
dient die Flamme von Schneckmag als Kochquelle, wir haben zwar
gerade kein Schneckmag da aber es wird trotzdem super lecker
sein! Also nichts wie ran an den Herd.


https://www.mangakochbuch.com/recipe/anime-rezept-vegetarischer-tomaten-kaese-eintopf-wie-in-pokemon/




Anime: Pokémon — Das von Schneckmag angetriebene Zuhause Von:
The Pokémon Company

Anime: Pokémon — Das von Schneckmag angetriebene Zuhause Von:
The Pokémon Company




Anime Rezept: Rindereintopf
wie 1n Restaurant to another
world

Hey Mochis! Ihr wolltet schon immer mal wie in einer anderen
Welt essen? Dann musst ihr diesen Rindereintopf probieren! Es
schmeckt so gut, dass er nicht aus dieser Welt sein konnte.
Und das Beste: er ist ganz einfach! Ihr werft einfach alles 1in
einen Topf und wartet. Schon ist der kostlich Eintopf fertig.
Dazu passt perfekt Kartoffelpuree, damit man die Sole gut
zusammen essen kann. Mhhmm.. einfach kostlich. Viel Spall beim
Kochen!


https://www.mangakochbuch.com/recipe/anime-rezept-rindereintopf-wie-in-restaurant-to-another-world/
https://www.mangakochbuch.com/recipe/anime-rezept-rindereintopf-wie-in-restaurant-to-another-world/
https://www.mangakochbuch.com/recipe/anime-rezept-rindereintopf-wie-in-restaurant-to-another-world/




Anime: Restaurant to Another World
Autor: Junpei Inuzuka



https://www.google.com/search?client=firefox-b-d&sxsrf=APwXEdfThIIVkvyzkIedjCoUiZcmvdatrQ:1684562883199&q=junpei+inuzuka&si=AMnBZoEZ8aFftZu792frFYrnK9KQYGXRL3UTeDeHB9-uc0sfFdqxbQ8n6H8G1_Vm5MPvjvJQBT1aHUtVggIGeAQS_nQLV4VYl9UO7syu4f6_FWNMXQyTW5QbTGIq_00TiODEuGI2VMRmaX3rHPVJE3ZHOHcFXb-XU2lKtQyE7h-zDsSTKhF7NSKy9DiOpxlYqDN74k5SO6cmJjAErufKZfJKbFExRBYPcg%3D%3D&sa=X&ved=2ahUKEwiF2ITinYP_AhUL_aQKHXfsCP0QmxMoAHoECDEQAg




Anime Rezept: Bang Bang Ji
Chicken wie 1in Campfire
Cooking in Another World with
My Absurd Skill

Hey Mochis!

Heute gibt es fur euch einen wunglaublich 1leckeren
Hahnchensalat! Das Bang Bang Chicken habe ich neulich im Anime
entdeckt und musste mich direkt an die Zeit in Japan erinnern.
Mein Chef hat das oO0fter mal fur uns gemacht. ~-~ Es ist
eigentlich auch perfekt fiur diese Jahreszeit. Im April kann es
eiskalt oder auch richtig warm sein. Aber ab jetzt werden die
Tage generell wieder warmer und da eignet sich dieser Salat
total.

Extratipp: Mischt ein paar gekochte Nudeln dazu und ihr habt
einen tollen Nudelsalat! Mit Kasewurfeln ist es dann die
Extrakronung!


https://www.mangakochbuch.com/recipe/anime-rezept-bang-bang-ji-chicken-wie-in-campfire-cooking-in-another-world-with-my-absurd-skill/
https://www.mangakochbuch.com/recipe/anime-rezept-bang-bang-ji-chicken-wie-in-campfire-cooking-in-another-world-with-my-absurd-skill/
https://www.mangakochbuch.com/recipe/anime-rezept-bang-bang-ji-chicken-wie-in-campfire-cooking-in-another-world-with-my-absurd-skill/
https://www.mangakochbuch.com/recipe/anime-rezept-bang-bang-ji-chicken-wie-in-campfire-cooking-in-another-world-with-my-absurd-skill/
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Anime: campfire cooking in another world with my absurd skill
Autor: by Ren Eguchi Illustrated by Akagishi K
Lizensiert by Crunchyroll

Anime Rezept: Lasagne wie 1n
The Reincarnation of the
Strongest Exorcist in Another
World

Hey Mochis!

Letztens habe ich The Reincarnation of the Strongest Excorcist
in Another World geschaut und dabei ist mir eine leckere


https://www.mangakochbuch.com/recipe/anime-rezept-lasagne-wie-in-the-reincarnation-of-the-strongest-exorcist-in-another-world/
https://www.mangakochbuch.com/recipe/anime-rezept-lasagne-wie-in-the-reincarnation-of-the-strongest-exorcist-in-another-world/
https://www.mangakochbuch.com/recipe/anime-rezept-lasagne-wie-in-the-reincarnation-of-the-strongest-exorcist-in-another-world/
https://www.mangakochbuch.com/recipe/anime-rezept-lasagne-wie-in-the-reincarnation-of-the-strongest-exorcist-in-another-world/

Lasagne aufgefallen. Da wir hier noch gar kein Lasagnen Rezept
haben, dachte ich das ware doch mal eine gute Gelegenheit!

Hier gibt es nun also mein eigenes Lasagne Rezept fur euch,
wie ich es schon seit Jahren mache. Lasst es euch schmecken!







https://www.instagram.com/p/CgNJVMnPTD9/?hl=de

Game Rezept: Geflugel Pilaw
wie 1in Zelda-Breath of the

wWild


https://www.mangakochbuch.com/recipe/game-rezept-gefluegel-pilaw-wie-in-zelda-breath-of-the-wild/
https://www.mangakochbuch.com/recipe/game-rezept-gefluegel-pilaw-wie-in-zelda-breath-of-the-wild/
https://www.mangakochbuch.com/recipe/game-rezept-gefluegel-pilaw-wie-in-zelda-breath-of-the-wild/

Hey Mochis!

Heute wieder ein Game-Rezept fir euch. Es gibt ein schnelles
und einfaches Pilaf wie in Zelda - Breath of the Wild fur
euch. Ein mega Game, welches nun auch endlich eine
Kochfunktion hat. Und genau wie Link es kocht, kann man das
ganze in nur einem Topf/Pfanne zubereiten. [J Ich wilnsche euch
wie immer viel Spall beim Kochen! Lasst gerne einen Kommentar



da, wie es euch geschmeckt hat. ~-"

Zutaten im Game:

Gefliigelkeulen , Hyrule-Reis, Ei und Ziegenbutter




Anime-Rezept: Japanischer Pot
au feu wie 1n Campfire


https://www.mangakochbuch.com/recipe/anime-rezept-japanischer-pot-au-feu-wie-in-campfire-cooking-in-another-world-with-my-absurd-skills/
https://www.mangakochbuch.com/recipe/anime-rezept-japanischer-pot-au-feu-wie-in-campfire-cooking-in-another-world-with-my-absurd-skills/

Cooking in Another World with
My Absurd Skills


https://www.mangakochbuch.com/recipe/anime-rezept-japanischer-pot-au-feu-wie-in-campfire-cooking-in-another-world-with-my-absurd-skills/
https://www.mangakochbuch.com/recipe/anime-rezept-japanischer-pot-au-feu-wie-in-campfire-cooking-in-another-world-with-my-absurd-skills/




https://www.instagram.com/p/CozKppbPNOB/?hl=de

Anime Rezept: Herzhafte
Teufelsfruch Pie Partybombe

Egal welche Party ihr fiur das neue Jahr plant, diese
Teufelsfrucht wird ein echter Hingucker auf jedem Buffettisch!
~-7~ Naturlich konnt ihr sie auch als Snack fur einen Gaming
Abend oder eindrucksvolles Abendessen mit einem leckeren Salat
servieren.


https://www.mangakochbuch.com/recipe/anime-rezept-herzhafte-teufelsfruch-pie-partybombe/
https://www.mangakochbuch.com/recipe/anime-rezept-herzhafte-teufelsfruch-pie-partybombe/

Anime Rezept: Yor’s Rinder-
Eintopf wie 1in Spy x Family

Heute gibt es von euch Yor’'s Eintopf wie in der 16. Folge Spy


https://www.mangakochbuch.com/recipe/anime-rezept-yors-eintopf-wie-in-spy-x-family/
https://www.mangakochbuch.com/recipe/anime-rezept-yors-eintopf-wie-in-spy-x-family/

x Family. Endlich hat sie es geschafft etwas essbares zu
zaubern! Grund genug diesen leckeren Eintopf einmal zu kochen.
Jetzt in der Herbst-/Winterzeit schmeckt er tatsachlich auch
besonders lecker, warmt auch und ist schon herzhaft.

Yor kennt diesen Eintopf aus ihrer Kindheit. Da Yor'’s Mutter
ihn fdr sie und Yuri gekocht hat und Yor diesen fur Anya kocht
habe ich bei meinem Rezept auf Alkohol als Grundlage (z.B.
Rotwein) verzichtet. Denn somit ist er auch fur Kinder super
zu essen und der Hauch sulle schmeckt den Kleinen sicher
besonders gut. Lasst ihn euch schmecken!









