
Anime  Rezept:  Herzhaftes
Käse-Rührei wie in The great
Cleric
Ihr sucht noch nach einer köstlichen, herzhaften Variante vom
klassischem  Rührei?  PErfekt  für  einen  Brunch  oder  das
Sonntagsfrühstück! Inspiriert hat mich dabei der Anime The
great Cleric. In einer Szene bekommt der Hauptcharakter ein
seeehr leckeres Frühstück und ich habe mich direkt an den Herd
gestellt und ein perfektes Rührei dazu gemacht. Also was hält
euch auf?! Schnell nachmachen! ^-^

Den Anime kann ich übrigens auch empfehlen. Er hat einen guten
Misch aus Isekai und Slice of Life. Ich mag den Witz, den es
immer wieder gibt. Da er nicht zuu aufgrgend ist, eigent er
sich auch immer gut zum Runterkommen am Abend. Luciel wird
(wie  so  oft)  nach  seinem  Tod  in  einer  anderen  Welt
wiedergeboren  und  erlangt  dort  auch  magische  Fähigkeiten.
Jedoch nicht in der typischen Klasse Magier oder Krieger,
sondern mal ganz anders als Heiler. Jedoch gibt es in der
neuen  Welt  so  einige  Probleme  mit  den  Heilern,  sodass  er
versucht  seine  eigene  Gerechtigkeit  in  der  neuen  Welt
auszuleben. Anders, also so manche Heiler kümmert sich Luciel
dabei allerdings auch im seine Verteidigungsfähigkeiten und
stolpert so ein eine zweite Gilde in der er viele neue Freunde
und Fähigkeiten kennenlernt.

Für alle, die auf viel Action stehen ist der Anime bisher
nichts.  Aber  für  alle,  die  das  gemütliche  Leben  in  einer
anderen Welt mögen, mit Konflikten und dem Alltagsleben kann
ich den Anime empfehlen. Auf jeden Fall 3 von 5 Punkten.
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Anime: The great Cleric

Anime  Rezept:  Sandwichsoße
wie in Black Summoner
Einmal  in  eine  andere  Welt  eintauchen?  Isekai  Anime  sind
einfach eines meiner liebsten Genre! ^-^ Und natürlich musste
ich mir auch direkt Black Summoner ansehen. Auch wenn es immer
wieder die gleiche Story ist (Jemand stirbt/ wird teleportiert
und wacht in einer Fantasywelt auf) ist es gerade deswegen so
wichtig wie die Story umgesetzt wird und welche Feinheiten es
gibt. Diese Feinheiten haben mir bei Black Summoner wirklich
gut gefallen. Mir gefällt auch die Animation total gut. Der
Hauptcharakter ist mal nicht super von sich überzeugt oder
trautsich nix zu, sondern genau die richtige Mischung. Also,
wer den Anime noch nicht geschaut hat, guckt ihn euch doch mal
an wenn ihr Isekai mögt. ^-^
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Orangen-Schokoladen  Pancakes
in Bauz Form
Heute gibt es für euch schokoladig köstliche Pancakes mit
einem Hauch von Frucht! Wer mag kann die Pancakes auch mit
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etwas Schokolade zu einem süßen Bauz gestalten. Die Pancakes
passen perfekt auf den Frühstückstisch oder sind auch super
zum Mitnehmen geeigent. Ich hoffe es wird euch schmecken!





Anime  Rezept:  Nikumaki
Onigiri  wie  in  My  Dress-up
Darling (More than a Doll)
Der aktuelle Anime MY Dress-up Darling (Manganame: More than a
doll) ist momentan einer meiner Favoriten. Daher hat es mich
auch gefreut im Anime eine leckere Speise entdecken zu können.
Nach der ersten Shoppingtour von Gojo und Marin kommen die
beiden an einem Stand für Niku Onigiri vorbei. Ein einfacher,
aber köstlicher kleiner Snack, den nicht nur Marin lecker
findet.

Ich habe mich also wie immer daran gemacht das Gericht aus dem
Anime nachzubauen und ein Rezept dazu zu machen. Ich finde man
kann die kleinen Teile wirkliche sehr gut sowohl heiß, als
auch  kalt  genießen.  Sie  eigen  sich  somit  perfekt  für  ein
Bento. Oder als Nachmittagsscnack zwischendurch. ^-^
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Anime  Rezept:  Rengoku’s
Gyunabe  Bento  wie  in  Demon
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Slayer Mugen Train!
Wer die ersten Folgen der zweiten Staffel von Demon Slayer
oder den Film Mugen Train gesehen hat kommt nicht um das
leckere Bento von Rengoku! Es schmeckt ihm sogar so gut, dass
der direkt einen ganzen Stabel der leckeren Gyunabe Bento vom
Bahnhofs-Bento-Shop kauft. Dem müssen wir also auf dem Grund
gehen und daher gibt es für euch heute mein Gyunabe Bento
Rezept! Perfekt zum Mitnehmen oder wer nicht so lange warten
kann direkt zum Sofort-Essen. ^-^
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Game-Rezept:  Stormcrest  Pie
von  Eula  wie  in  Genshin
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Impact
Heute gibt es mal etwas praktisches und super leckeres! Ein
Wunsch von euch war ein Rezept vom Stormcrest Pie von Eula aus
Genshin Impact. Eine köstlich gefüllte Hand-Pie mit Soße. Auf
dem Bild der Stormcrest sieht man noch eine violette Soße. Da
ich keine Lebensmittelfarbe benutzen wollte habe ich für euch
eine herzhafte Heidelbeersoße dazu erstellt. Ich hoffe euch
wird die Kombi schmecken! Aber ganz ehrlich: Die Pies sind
auch ohne Soße einfach soooo gut. ^-^
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Anime-Rezept: Asunas Sandwich
wie in Sword Art Online
Diese  Sandwiches  eignen  sich  perfekt  für  ein  leichtes
Abendessen,  Picknick,  die  Lunchbox  oder  einfach  für
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Zwischendurch! Das marinierte Fleisch gibt dem ganzen eine
tolle  Note  und  der  Rucola  macht  es  schön  knackig.  Und
natürlich  eignet  sich  dieses  tolle  Rezept  auch  für  einen
Anime-Abend. �





Das  Brot  wie  bei  einem  Hot  Dog  Brötchen  nicht  ganz
durchschneiden.  So  fällt  die  Füllung  nicht  hinaus.

Anime: Sword Art Online Autor: Tamako Nakamura



Rezept:  Steak  Burrito
japanischer Art
Diese  Burritos  werden  euch  umhauen!  Der  perfekte  Mix  aus
mexikanischen  Burritos  mit  einer  japanischen  Steak-Füllung.
Dieses Rezept zu erstellen hat nicht nur unglaublich Spaß
gemacht,  sondern  auch  absolut  süchtig!  �  Perfekt  ist  das
Fingerfood auch zum Warmhalten für Partys oder Filmabende oder
einfach zum Mitnehmen! Probiert es doch direkt mal aus. �
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Rezept: Käse-Schinken Onigiri
mit Ei
Bacon  und  Rührei  ist  ein  absolutes  Muss  für  euren
Frühstückstisch?  Warum  dann  nicht  mal  to  go  als  Onigiri?
Perfekt ergänzt durch den Käse ein absolutes Highlight. Und
das  beste:  Die  Zutaten  für  dieses  Onigirirezept  habt  ihr
sicherlich oft im Haus! ^-^
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Anime Rezept: Katsu Piroschki
wie in Yuri!!! on Ice
Ihr liebt Katsudon? In dem Anime Yuri!!! on Ice gibt es eine
Szene in der Yuri die russiche und japanische Küche vereint
bekommt  und  leckere  Piroschki  mit  Katsudon  gefüllt  sind.
Praktisch! Dadurch lässt sich Katsudon auch super unterwegs zu
einem Ausflug mitnehmen. Mein Rezept dazu findet ihr hier:
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Anime: Yuri!!! on Ice Autor: Mitsurō Kubo, Sayo Yamamoto
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