
Rezept:  Gebrannte  Mandel
Brownie Kuchen
Viele von euch haben sich das Rezept zu meinem Kuchen aus der
Insta Story gewünscht. Natürlich schreibe ich euch das hier
gerne auf. � Bitte beachtet, dass ich diesen Kuchen gestern so
zusammengeworfen  habe.  Er  wurde  also  bisher  nur  einmal
gebacken und das Rezept nicht hardcore getestet.

Ich  würde  mich  also  freuen,  wenn  ihr  fleißig  das  Rezept
mittestet. ^-^

https://www.mangakochbuch.com/recipe/rezept-gebrannte-mandel-brownie-kuchen/
https://www.mangakochbuch.com/recipe/rezept-gebrannte-mandel-brownie-kuchen/




Anime  Rezept:  Spicy
Bratkartoffeln wie aus I got
a  cheat  skill  in  another
world and became unrivaled in
the real world to!
Hey Mochis! Neues Anime Rezept mit einem uuuuultra langem
Titel. �

AAABER!  Diese  Bratkartoffeln  sind  der  Oberhammer.  Richtig
lecker  und  mal  eine  tolle  Abwechslung  zu  den  normalen
Bratkartoffeln.

Endlich konnte ich wieder ein neues Rezept machen, da die neue
Küche nun da ist. Das macht mich soo happy. ^-^

Ich wünsche euch viel Spaß beim Kochen und hoffe, dass sie
euch auch so gut schmecken werden wie mir!

https://www.mangakochbuch.com/recipe/anime-rezept-spicy-bratkartoffeln-wie-aus-i-got-a-cheat-skill-in-another-world-and-became-unrivaled-in-the-real-world-to/
https://www.mangakochbuch.com/recipe/anime-rezept-spicy-bratkartoffeln-wie-aus-i-got-a-cheat-skill-in-another-world-and-became-unrivaled-in-the-real-world-to/
https://www.mangakochbuch.com/recipe/anime-rezept-spicy-bratkartoffeln-wie-aus-i-got-a-cheat-skill-in-another-world-and-became-unrivaled-in-the-real-world-to/
https://www.mangakochbuch.com/recipe/anime-rezept-spicy-bratkartoffeln-wie-aus-i-got-a-cheat-skill-in-another-world-and-became-unrivaled-in-the-real-world-to/
https://www.mangakochbuch.com/recipe/anime-rezept-spicy-bratkartoffeln-wie-aus-i-got-a-cheat-skill-in-another-world-and-became-unrivaled-in-the-real-world-to/




Anime  Rezept:  Bratgemüse-
Spaghetti  mit  Garnel  und
Speck  an  Curry-Tomatensoße

https://www.mangakochbuch.com/recipe/anime-rezept-bratgemuese-spaghetti-mit-garnel-und-speck-an-curry-tomatensosse-wie-aus-by-the-grace-of-gods/
https://www.mangakochbuch.com/recipe/anime-rezept-bratgemuese-spaghetti-mit-garnel-und-speck-an-curry-tomatensosse-wie-aus-by-the-grace-of-gods/
https://www.mangakochbuch.com/recipe/anime-rezept-bratgemuese-spaghetti-mit-garnel-und-speck-an-curry-tomatensosse-wie-aus-by-the-grace-of-gods/


wie aus By the Grace of Gods
Hey Mochis!

Heute  gibt  es  für  euch  ein  pfiffiges  Spaghetti  Rezept.
Inspiriert hat micht der Anime by the Grace of gods. Dort gab
es in einem Moment diese köstliche Paste und ich habe direkt
versucht ein leckeres Rezept daraus zu machen. Ich muss sagen,
der Geschmack mal etwas ganz anderes, frisch und knackig mit
dem gewissen Kick an Würze. Natürlich könnt ihr das ganze auch
ohne Garnelen oder Speck machen. So wie ihr es gerne mögt.
Also ran an den Herd und lasst es euch schmecken!

https://www.mangakochbuch.com/recipe/anime-rezept-bratgemuese-spaghetti-mit-garnel-und-speck-an-curry-tomatensosse-wie-aus-by-the-grace-of-gods/




Anime  Rezept:  Mille  Feuille
wie aus Sacrificial Princess

https://www.mangakochbuch.com/recipe/anime-rezept-mille-feuille-wie-aus-sacrificial-princess-and-the-king-of-beasts/
https://www.mangakochbuch.com/recipe/anime-rezept-mille-feuille-wie-aus-sacrificial-princess-and-the-king-of-beasts/


and the King of Beasts
Hey Mochis! Heute gibt es für euch ein ULTRA köstliches und
einfaches Dessert! Es schmeckt so unglaublich lecker und als
ich den Namen im Anime entdeckt habe musste ich euch direkt
mein  Rezept  dafür  zeigen.  Es  eignet  sich  auch  super,  um
Sommerfrüchte  in  Szene  zu  setzen  oder  wenn  ihr  mal  ein
bisschen mehr auf die Optik achten möchtet. Denn eines ist
sicher, Mille Feuille ist nicht nur super lecker sondern auch
richtig cute mit ein paar Beeren und Deko.

https://www.mangakochbuch.com/recipe/anime-rezept-mille-feuille-wie-aus-sacrificial-princess-and-the-king-of-beasts/


Anime: Sacrificial Princess and the King of Beasts Autor: Yū
Tomofuji



Anime  Rezept:  Vegetarischer
Tomaten-Käse  Eintopf  wie  in
Pokémon
Hey Mochis!

Heute gibt es für euch einen köstlichen vegetarischen Eintopf.
Es ist zwar gerade Sommer und man denkt vielleicht bei der
Hitze nicht gerade an Eintopf, aber manchmal muss es doch mal
etwas warmes sein. Und da kommt so ein leichter, frischer und
fruchtiger  Eintopf  echt  super  an!  Viele  verschiedene
Gemüsesorten geben euch da einen richtigen Kick und die Bohnen
sorgen mit den Eiweißen für eine gute Sättigung. Im Anime
dient die Flamme von Schneckmag als Kochquelle, wir haben zwar
gerade kein Schneckmag da aber es wird trotzdem super lecker
sein! Also nichts wie ran an den Herd.

https://www.mangakochbuch.com/recipe/anime-rezept-vegetarischer-tomaten-kaese-eintopf-wie-in-pokemon/
https://www.mangakochbuch.com/recipe/anime-rezept-vegetarischer-tomaten-kaese-eintopf-wie-in-pokemon/
https://www.mangakochbuch.com/recipe/anime-rezept-vegetarischer-tomaten-kaese-eintopf-wie-in-pokemon/




Anime: Pokémon – Das von Schneckmag angetriebene Zuhause Von:
The Pokémon Company

Anime: Pokémon – Das von Schneckmag angetriebene Zuhause Von:
The Pokémon Company



Anime-Rezept:  Bananen  French
Toast wie in Buddy Daddies
Hey Mochis! Heute gibt es für euch mein absolutes lieblings
Rezept  von  French  Toast!  Im  Anime  Buddy  Daddies  habe  ich
French Toast entdeckt und nehme diese Gelegnheit um euch mein
Rezept davon zu präsentieren. Ich mache mir das seeeeehr oft
an  Sonntagen,  an  denen  ich  nicht  auf  einer  Messe  oder
Convention  bin.  Die  Banane  gibt  dem  ganzen  eine  tolle
fruchtige Süße ohne zusätzlichen Zucker. Aber wenn ihr es so
richtig  dekadent  wollt  nehmt  ihr  ne  ordentliche  Portion
Schlagsahne und Honig drauf.

In Japan sind die French Toast tatsächlich viel dicker als bei
uns. Dadruch schmecken sie auch viel besser! Ich nehme für
mein  Rezept  gerne  Brioche  am  Stück  oder  mein  japanisches
Milchbrot aus dem Manga Kochbuch Japanisch 2. Und jetzt ran an
den Herd!

https://www.mangakochbuch.com/recipe/anime-rezept-bananen-french-toast-wie-in-buddy-daddies/
https://www.mangakochbuch.com/recipe/anime-rezept-bananen-french-toast-wie-in-buddy-daddies/






Anime: Buddy Daddies Geschaffen von: Aniplex; Nitroplus; P.A.
Works; Vio Shimokura (original story)



Sieh dir diesen Beitrag auf Instagram an

Ein Beitrag geteilt von Angelina Paustian (@mangakochbuch)

Anime  Rezept:  Rindereintopf
wie in Restaurant to another
world
Hey Mochis! Ihr wolltet schon immer mal wie in einer anderen
Welt essen? Dann müsst ihr diesen Rindereintopf probieren! Es
schmeckt so gut, dass er nicht aus dieser Welt sein könnte.
Und das Beste: er ist ganz einfach! Ihr werft einfach alles in
einen Topf und wartet. Schon ist der köstlich Eintopf fertig.
Dazu passt perfekt Kartoffelpüree, damit man die Soße gut
zusammen essen kann. Mhhmm.. einfach köstlich. Viel Spaß beim
Kochen!

https://www.instagram.com/reel/CtBrpzOOOWV/?utm_source=ig_embed&utm_campaign=loading
https://www.mangakochbuch.com/recipe/anime-rezept-rindereintopf-wie-in-restaurant-to-another-world/
https://www.mangakochbuch.com/recipe/anime-rezept-rindereintopf-wie-in-restaurant-to-another-world/
https://www.mangakochbuch.com/recipe/anime-rezept-rindereintopf-wie-in-restaurant-to-another-world/




Anime: Restaurant to Another World
Autor: Junpei Inuzuka

https://www.google.com/search?client=firefox-b-d&sxsrf=APwXEdfThIIVkvyzkIedjCoUiZcmvdatrQ:1684562883199&q=junpei+inuzuka&si=AMnBZoEZ8aFftZu792frFYrnK9KQYGXRL3UTeDeHB9-uc0sfFdqxbQ8n6H8G1_Vm5MPvjvJQBT1aHUtVggIGeAQS_nQLV4VYl9UO7syu4f6_FWNMXQyTW5QbTGIq_00TiODEuGI2VMRmaX3rHPVJE3ZHOHcFXb-XU2lKtQyE7h-zDsSTKhF7NSKy9DiOpxlYqDN74k5SO6cmJjAErufKZfJKbFExRBYPcg%3D%3D&sa=X&ved=2ahUKEwiF2ITinYP_AhUL_aQKHXfsCP0QmxMoAHoECDEQAg




Game  Rezept:  Genshin  Impact
Rezept Mikas Ei-Sandwich des
Surveyor
Heute  für  euch  ein  super  schnelles  Rezept  wie  in  Genshin
Impact! Ich esse dieses Sandwich total gerne am Wochenende. Es
ist eine totale Geschmacksbombe und macht durch das ganze
Protein auch richtig schön satt. Veggies können den Schinken
weglassen oder durch Veggie-Schinken ersetzen. Lasst es euch
schmecken meine Mochis! ^-^

https://www.mangakochbuch.com/recipe/game-rezept-genshin-impact-rezept-mikas-ei-sandwich-des-surveyor/
https://www.mangakochbuch.com/recipe/game-rezept-genshin-impact-rezept-mikas-ei-sandwich-des-surveyor/
https://www.mangakochbuch.com/recipe/game-rezept-genshin-impact-rezept-mikas-ei-sandwich-des-surveyor/






Rezept:  Spargel-Käse
vegetarische Gyoza
Hey Mochis! Es ist Spargelzeit. Sooo lecker. Und da jedes Jahr
immer wieder die gleichen klassischen Spargelgerichte auf den

https://www.mangakochbuch.com/recipe/rezept-spargel-kaese-vegetarische-gyoza/
https://www.mangakochbuch.com/recipe/rezept-spargel-kaese-vegetarische-gyoza/


Tisch kommen, gibt es heute für euch eine ganz neue Kombi!
Spargel und Gyoza. Ein richtig köstliches Team, welches man
entweder mit dem normalen Gyoza-Dipp oder sogar mit Sauce
Hollandaise  essen  kann.  Ich  habe  bei  dem  Rezept  einfach
rumexperimintiert, aber das Ergebnis hat mich aus den Socken
gehauen. � Probiert es unbedingt einmal selbst!





Anime-Rezept:  Blaubeertorte
wie in the Grace by the Gods
Hey Mochis!

Heute wieder mal ein Rezept wie in einem Isekai. Im Moment
schaue ich wieklich viele davon. ^-^

By the Grace by the Gods hat es mir dabei wiriklich angetan!
Es ist ein entspannter Feel Good Anime mit schönen Animationen
und spannenden, aber nicht zu heftigen Alltagsproblemen. Ab
und zu gibt es auch mal Kämpfe, aber vor allem geht es um
Handel, Freundschaft und …. Schleime!

Dafür bekommt ihr nun diesen köstlichen Kuchen! Er ist relativ
einfach  gemacht,  fruchtig  und  mal  eine  andere  Sahnetorte.
Lasst es euch schmecken!

https://www.mangakochbuch.com/recipe/anime-rezept-blaubeertorte-wie-in-the-grace-by-the-gods/
https://www.mangakochbuch.com/recipe/anime-rezept-blaubeertorte-wie-in-the-grace-by-the-gods/






Anime By the Grace of the Gods
Autor Written by
Roy
Illustrated by
Ranran
Licensed by
Crunchyroll


