Tag 7: Futuristisches Sushi
in Tokyo

Tagesmotto: Zukunftssushi in Tokyo testen!

Heute mochte ich euch uUber ein neues Sushikonzept in Tokyo
berichten. Das allbekannte Kaitensushi, bei dem das Sushi auf
einem Laufband munter im Kreis fahrt und dabei von den
Besuchern ausgewahlt und vom Laufband genommen werden kann
gehort der Vergangenheit an. Uobei Sushi Tokyo ist eine
beliebtes Sushirestaurant in Shibuya, welches auch fur einsame

AN

Herzen ein leckeres Sushivergnugen ermoglicht.
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Die Besonderheit bei diesem Sushirestaurant: Es schafft eine
futuristische Atmosphare. Jeder Gast sitzt an einem eigenen
Platz in einer Reihe von Platzen und bekommt seinen eigenen
Touchscreen. Dort sind alle Speisen aufgefiuhrt. Die Kosten fur
einen Teller starten ab 100 Yen. Das ist fur Sushi ein
wirklich gunstiger Preis. Besondere Highlights Kkosten
allerdings auch etwas mehr. Sowohl Sushi, Nudeln, Getranke
und Desserts mussen uber den Touchscreen bestellt werden. Es
konnen maximal 4 Bestellungen gleichzeitig aufgegeben werden.

Ist das Sushi bestellt, heiRt es einen Moment warten. Dann
werden die leckeren Happchen mit einem kleien Zug direkt zu
deinem Platz vor dir gefahren. Dort angekommen werden die
Teller runtergenommen und ein Knopf wird gedruckt, sodass der
Zug zuruck fahren kann.

http://www.mangakochbuch.com/wp-content/uploads/2016/08/0 o


http://www.mangakochbuch.com/wp-content/uploads/2016/08/o_o_uobei-sushi.mp4

_uobei-sushi.mp4

Vorteil: Das Sushi kommt relativ zlgig zum Platz und wenn man
zu zweit oder alleine unterwegs ist sind die Platze sehr
vorteilhaft. Fir eine Gruppe wird es allerdings schwieriger.
~~ Ein weiterer Vorteil ist, dass das Sushi direkt bestellt
werden kann und nicht auf ein passendes, vorbeifahrendes Sushi
gewartet werden muss, sowie der gunstige Preis. Zudem gibt es
wirklich eine sehr grofle Auswahl mit vielen Specials.

Nachteil: Die Atmosphare ist eher steril und sobald man
gesattigt ist fuhlt man sich auch nicht langer zum bleiben
bewegt. Die Qualitat ist ok, aber nicht der Oberhammer. Lecker
fir den kleinen Sushisnack ist es aber allemal.

Wer also demnachst in Tokyo ist, dem kann ich einen Besuch im
Uobei Sushi empfehlen. Warmer Tee und kaltes Wasser sind wie
immer umsonst zu bekommen. <3
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